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4 0 , 0 0 €

Aguacate asado al  curry
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con salsa al  champagne y espárragos verdes tr igueros.  

con base de patatas al  horno, salsa holandesa y torrezno de bacalao.  

P O S T R E

I N D I V I D U A L

Puerro glaseado
con crema holandesa y virutas de jamón ibérico.

rel leno de una fresca ensalada japonesa de pepino, cebol la morada, apio y
kanikama coronada por espuma de kimchi.  

Goulash de Triana
Goulash de cerdo con base de Parmentier de patata y tomate de Los Palacios.

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR ENTRE

Secreto de cerdo ibérico
a la plancha con mojo picón. 

Salmón al  horno

Bacalao confitado al  horno

Tarta de queso Idiazábal
con mermelada de frutos rojos

Incluye:
Pan artesanal  elaborado con masa madre o picos

3 bebidas por persona (agua, cerveza,  refresco,  vino t into andaluz,  manzanil la,  f ino o
rebujito)
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Persona/IVA incluido
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5 5 , 0 0 € Persona/IVA incluido

Goulash de Triana

Incluye:
Pan artesanal  elaborado con masa madre o picos

Bebidas i l imitadas* (cerveza,  agua,  refrescos o vino.  Vino t into Barbazul |
Blanco: Casti l lo de San Diego de Cádiz o Barbadil lo VI  fr izzante de Cádiz)

* Servicio de bebidas durante el  menú: 90 minutos máximo. 
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I N D I V I D U A L

Mini cóctel  de bienvenida.  Sevilla.
Aperit ivo sin alcohol con Sevirol  y soda de pomelo.  

Tosta de Almadraba
con atún rojo de almadraba, mayonesa de Teriyaki  y trufa sobre pan de Puchi
(pan de pueblo masa madre)

Crema de boletus con queso Idiazábal ahumado

con crema de queso Ocaña, cruj iente de jamón y salsa Romesco. 

Flor de alcachofa confitada

Arroz meloso con cola de toro

Torrija de pan brioche
con helado de vaini l la y esencia de mango

Goulash de cerdo con base de Parmentier de patata y tomate de Los Palacios.

P O S T R E



5 0 , 0 0 €

Crema de calabacín

Ensaladilla Triana

Tosta de Almadraba
con atún rojo de almadraba, mayonesa de Teriyaki  y trufa sobre pan de Puchi
(pan de pueblo masa madre).

Pan artesanal  elaborado con masa madre o picos

M
E

N
Ú

 T
R

I
A

N
A

A  E L E G I R  E N T R E

A  C O M P A R T I R  P O R  C A D A  4  P A X

con cruj iente de jamón ibérico y queso parmesano.

Pan bao de pringá casera

Salmón al  horno
con salsa al  champagne y espárragos verdes tr igueros.  

Lomo bajo de vaca
servido al  punto con sal  negra.

Tocino de cielo
con helado de panna cotta
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Persona/IVA incluido

Ensaladilla clásica con gambón al ajillo y mayonesa suave. 

I N D I V I D U A L

P O S T R E  I N D I V I D U A L

Incluye:

Bebidas i l imitadas* (cerveza,  agua,  refrescos o vino.  Vino t into Barbazul |
Blanco: Casti l lo de San Diego de Cádiz o Barbadil lo VI  fr izzante de Cádiz)

* Servicio de bebidas durante el  menú: 90 minutos máximo. 
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Gluten

Huevos

Pescados

Soja

Apio

Mostaza

F.  secos

Sésamo

Sulf itos

Marisco


	MENÚS
	2026

	MENÚ ALTOZANO
	INDIVIDUAL
	Puerro glaseado
	Aguacate asado al curry
	Goulash de Triana

	PLATO PRINCIPAL A ELEGIR ENTRE
	Secreto de cerdo ibérico
	Salmón al horno
	Bacalao confitado al horno

	POSTRE
	Tarta de queso Idiazábal

	40,00€
	Persona/IVA incluido
	Incluye:
	Casa Berrinche - Plaza del Altozano, calle San Jorge, 1 (41010. Sevilla)- Reservas: patricia.franco@bouqueteventos.com



	MENÚ SAN JORGE
	INDIVIDUAL
	Mini cóctel de bienvenida. Sevilla.
	Aperitivo sin alcohol con Sevirol y soda de pomelo.

	Tosta de Almadraba
	con atún rojo de almadraba, mayonesa de Teriyaki y trufa sobre pan de Puchi (pan de pueblo masa madre)

	Crema de boletus con queso Idiazábal ahumado
	Flor de alcachofa confitada
	con crema de queso Ocaña, crujiente de jamón y salsa Romesco.

	Goulash de Triana
	Goulash de cerdo con base de Parmentier de patata y tomate de Los Palacios.

	Arroz meloso con cola de toro

	POSTRE
	Torrija de pan brioche
	con helado de vainilla y esencia de mango


	55,00€
	Persona/IVA incluido
	Incluye:
	Pan artesanal elaborado con masa madre o picos
	Bebidas ilimitadas* (cerveza, agua, refrescos o vino. Vino tinto Barbazul | Blanco: Castillo de San Diego de Cádiz o Barbadillo VI frizzante de Cádiz)
	Casa Berrinche - Plaza del Altozano, calle San Jorge, 1 (41010. Sevilla)- Reservas: patricia.franco@bouqueteventos.com



	MENÚ TRIANA
	A COMPARTIR POR CADA 4 PAX
	Ensaladilla Triana
	Ensaladilla clásica con gambón al ajillo y mayonesa suave.


	INDIVIDUAL
	Tosta de Almadraba
	con atún rojo de almadraba, mayonesa de Teriyaki y trufa sobre pan de Puchi (pan de pueblo masa madre).

	Crema de calabacín
	con crujiente de jamón ibérico y queso parmesano.

	Pan bao de pringá casera

	A ELEGIR ENTRE
	Salmón al horno
	con salsa al champagne y espárragos verdes trigueros.

	Lomo bajo de vaca
	servido al punto con sal negra.


	POSTRE INDIVIDUAL
	Tocino de cielo
	con helado de panna cotta


	50,00€
	Persona/IVA incluido
	Incluye:
	Pan artesanal elaborado con masa madre o picos
	Bebidas ilimitadas* (cerveza, agua, refrescos o vino. Vino tinto Barbazul | Blanco: Castillo de San Diego de Cádiz o Barbadillo VI frizzante de Cádiz)
	Casa Berrinche - Plaza del Altozano, calle San Jorge, 1 (41010. Sevilla)- Reservas: patricia.franco@bouqueteventos.com



	Huevos
	Soja
	Gluten
	Apio
	Mostaza
	Sésamo
	Marisco
	F. secos
	Sulfitos
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