


Sherroni
Beefeater 24, Martini bitter, Sherry vermouth y
amontillado.
Beefeater 24, Martini bitter, sherry vermouth and
‘Amontillado’ sherry wine. 

9,50€ 

Cagancho
(Artista flamenco de la Cava Nueva de Triana)

Palo cortado, zumo de limón, sirope de azúcar y 
clara de huevo.
‘Palo cortado’ sherry wine, lemon juice, sugar syrup 
and egg white. 

9,50€ 

Fiero Tropical Spritz
Martini Fiero, sirope de mango, zumo de lima y 
Ginger Ale
Martini Fiero, mango syrup, lime juice and Ginger Ale

9,50€ 

San Antonio
Havana, coco, piña ahumada y fino.
Havana, coconut, smoked pineapple and ‘Fino’ sherry 
wine. 

9,50€ 

Brandy Expreso
Café expreso, Pedro Ximénez y brandy.
Espresso, Pedro Ximénez sherry wine and brandy.  

9,50€ 

Sherry Spritz
Amontillado, cava, agua con gas y rodaja de 
pomelo rosa deshidratada.
‘Amontillado’ sherry wine, cava, soda water and 
dehydrated pink grapefruit slices. 

9,50€ 

Sevilla Spritz
Sevirol y cava
Sevirol and cava

9,50€ 

CÓCTELES APERITIVOS

Hawaiano
Gin  de manzana, puré de melón, lima, sirope 
simple y puré de maracuyá.
Apple gin, melon puree, lime, simple syrup and passion 
fruits puree.

10,00€ 

Zielo de Triana
Amaretto, lima, fresas naturales, azúcar y 
‘Peta Zetas’. 
Amaretto, lime, strawberry, sugar and ‘Peta Zetas’. 

10,00€ 

Arco Iris
Beefeater Pink, puré de frutos del bosque, puré de 
plátano,  puré de manzana, puré de sandía, limón 
y azúcar. 
Beefeater pink, berries puree, banana puree, apple puree, 
watermelon puree, lemon and sugar.

10,00€ 

Piña cheesecake
Ron Havana, leche condensada, crema de licor, 
puré de piña, puré de coco, zumo de piña y puré 
de frutos rojos. 
Havana Rum, condensed milk, liqueur creme, pineapple 
puree, coconut puree, pineapple puree and red fruits puree.

10,00€ 

Caribeño
Gin de cereza, puré de piña, puré de plátano, lima, 
sirope simple y base de frutos rojos.  
Cherry gin, pineapple puree, banana puree, lime ,simple 
syrup and red fruits puree. 

10,00€ 

Guajiro
Ron Guajiro, puré de mango, puré de fresa, zumo
de melocotón, sirope simple y limón.
Guajiro rum, mango puree, strawberry puree, peach juice, 
simple syrup and lemon. 

10,00€ 

Con y sin alcohol
CÓCTELES FROZEN

Precios con IVA incluidolácteo huevo frutos secos apio sulfito Anchoas
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Sin alcohol
CÓCTELES APERITIVO

San Paquito
Zumo de naranja, zumo de melocotón, zumo de 
piña, zumo de limón, granadina y aroma de 
azahar. 
Orange juice, peach juice, pineapple juice, lemon juice, 
grenadine and orange blossom.

9,00€ 

Pantera rosa
Leche condensada, zumo de piña, puré de fresa 
y puré de plátano.
Condensed milk, pineapple juice, strawberry puree and 
banana puree.

9,00€ 

CÓCTELES SIN ALCOHOL

Tropicana Sin
Puré de mango, zumo de naranja y zumo de piña
Mango purée, orange juice and pineapple juice

9,50€ 

Martini Paloma Floreale 
Martini Floreale, soda de pomelo y sal
Martini Floreale, grapefruit soda and salt

La Grande Belleza 
Martini Vibrante, cereza bitter y Royal Bliss Berry
Martini Vibrante, sherry bitter and RB Berry

9,00€ 

9,00€ 

Precios con IVA incluido

lácteo huevo frutos secos apio sulfito Anchoas

Sabores: frutos rojos, fresa, fruta de la pasión, 
sandía, melón, mango, piña y plátano. 
Lime juice, sugar, mint and soda top. Flavours: passion 
fruits, watermelon, melon, mango, pineapple, banana 
and coconut.  
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GRANIZADAS 
DE SABORES
8,00€



CAFÉS 
Expreso
Expreso macchiato
Expreso bombón
Carajillo
Café vienés
Doble expreso
Americano
Café con leche
Shakerato
Frappé
Ice Macchiato
Chocolate
Cola Cao
Vaso de leche
Café Irlandés
Cappuccino
Cappuccino sabores

2,90 €
2,90 €
3,10  €
4,00 €
4,00 €
3,30 €
2,90 €
2,90 €
3,30 €
4,70 €
5,30 €
4,20 €
2,90 €
2,00 €
7,00 €
4,00 €

  4,20 €

Precios con IVA incluido

lácteo huevo frutos secos apio sulfito Anchoas
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Vainilla, caramelo, chocolate, chocolate blanco 
o chocolate cookies 

Manzanilla
Menta Poleo
Infusión digestiva
Frutos del Bosque
Kukicha Te Verde
Pai Mu Tan Te Blanco
Darjeeling Te Negro
Roiboos Chocolate y menta
Té Blanco, Fresa y naranja
Rooibos crema de Naranja
Té Negro especiado
Té Verde, jengibre y limón
Infusión Relajante
Pu erh chai Te
Pu erh Canela y vainilla
Té Macha con leche

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,90€

TÉS

¿Tienes alguna sugerencia que quieras hacernos? 
¡Nos encantará seguir aprendiendo así que escríbenos a: 

sugerencias@premierginrum.com!



POSTRES
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Crema Berrinche con crujiente de Oreo y helado de turrón
El Berrinche 6,80€

 El Berrinche. Cream with Oreo crunch and nougat ice cream

con frutas del bosque
Tarta de queso Idiazábal 7,50€

 Idiazábal cheese with berries 

de pan brioche con helado de vainilla y sirope de mango suave

Torrija 7,50€

 ‘Torrija’ with vanilla ice cream and mango syrup

con helado de vainilla
Coulant de chocolate 7,50€

Cremoso de chocolate negro 66% con interior de flan de naranja sobre bizcocho tierno 
de cacao

Chocolatísimo 7,80€

 Chocolate coulant with vanilla ice cream 

 Creamy 66% dark chocolate with interior of orange flan on soft cocoa sponge cake

milk egg nuts celery sulphites fish seafood gluten molluscs soya peanuts mustard sesame

leche huevo frutos secos apio sulfitos pescado marisco gluten moluscos soja cacahuetes mostaza sésamo

Envases comida para llevar: 0,35€/unidad. Bolsa: 0,10€/unidad
Takeaway food containers: €0.35/unit. Bag: €0.10/unit


